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第158期中国厨艺高级技能研修班开课通知
（淮扬菜、粤菜）
全国各餐饮企事业单位：

中国八大菜系中的淮扬菜与粤菜，在我国烹饪史上占有重要地位。淮扬菜始于春秋，兴于隋唐，盛于明清，素有“东南第一佳味，天下之至美”之美誉，并以其选料严谨、因材施艺、制作精细、风格雅丽、追求本味、清鲜平和的特点深受广大消费者所喜爱。而粤菜系出名门却不固于传统，永远能在统一中显出灵活、清新和活力的特性使粤菜成为我国饮食体系中最富于改革和创新的菜系。
为使广大餐饮工作者能系统而又深入的了解淮扬菜与粤菜，真正领会其中的精髓，更好的弘扬淮扬菜与粤菜文化，中国烹饪协会名厨专业委员会决定于2012年7月2日—3日在四川泸州举办第158期中国厨艺高级技能研修班（淮扬菜、粤菜）。本次研修班由中国烹协名厨委主办，泸州市餐饮行业协会承办，特邀薛泉生大师、庄伟佳大师莅临授课。通过两大板块的现场培训，理论结合实际，为您、为企业谋求最切实有效的发展之道。
薛泉生：中国烹饪协会名厨专业委员会资深委员，中国烹饪大师，国家高级烹调技师，国家一级评委，世界烹联国际评委，中央电视台“满汉全席栏目”技术指导，扬州大学旅游烹饪学院、哈尔滨商业大学旅游烹饪学院客座教授。他先后率团出访港、澳、新、日、马表演“大江南北宴”、“乾隆宴”、“红楼宴”，他还参与研制了中华历史名宴“满汉全席”。现任扬州人家国际大酒店餐饮总监。

庄伟佳：中国烹饪协会名厨专业委员会资深委员，中国烹饪大师，国家高级烹调技师，国家一级评委，中国粤菜烹饪大师，曾获“全国技术能手”、“广东十大名厨”等荣誉称号，发表过多篇论文，并荣获2000年中国管理科学研究院学术论文一等奖。1982年调至中国内地首家涉外五星级酒店广州白天鹅宾馆，主持了酒店厨房筹建和开幕宴会，一直担任广州白天鹅宾馆行政总厨至退休，接待过多位国家领导人和外国元首。
现将有关事宜通知如下：
一、培训内容

1、现身说法，讲解自己所在的酒店管理与运营心得；

2、亲身示范，20道淮扬菜、粤菜的直观演示。
二、培训时间、地点

1、报到、培训时间：7月1日报到，7月2-3日培训

                   (每天上午8:30-11:00,下午14:00-16:30授课培训)                              
2、报到、培训地点：泸州市龙南路26号王氏大酒店
3、联 系 人：张荣华（13281640020）   缪  明（13909089775）
三、参加对象

全国餐饮企业的中高级厨政管理人员、厨师长或有较好烹调基本功底和技能的中餐主厨。

四、培训费用

每位学员950元（包括培训费、资料费、证书费，合影、通讯录，食宿自理）。
五、结业授证

培训结束合格者，由中国烹饪协会名厨专业委员会颁发结业证书。

六、报名须知

1、参加此次培训者，将填写的学习报名表于6月25日前传真至中国烹饪协会名厨专业委员会。学员提前准备好2寸彩色免冠照片2张（照片背面用圆珠笔填写姓名），身份证、职业资格证书复印件各一份。学习费用报到时收取。
2、联系方式

中国烹饪协会名厨专业委员会

电  话：0532-66889880   传  真：0532-66887766
联系人：李春有（18653263659）         
地  址：青岛市崂山区香港东路337号山水名园四期48号 2单元7层   
邮  编：266061
泸州市餐饮行业协会
联系电话：0830－2275085

联系人：张荣华   缪  明
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  中国烹饪协会名厨专业委员会                   

                                        二○一二年六月七日
第158期中国厨艺高级技能研修班
课程时间安排表
	7月1日上午8:00-8:45嘉宾、授课大师、全体学员进行开学典礼、集体合影

	授课时间
	主讲大师
	授 课 内 容

	7
月

2
日
	上午

9:00-11:00
	薛泉生
	凝脂江鮰
老蚌怀珠
金齑玉脍
血燕银丝菊
拆烩江莲头

	
	下午

14:00-16:30
	薛泉生
	熟炝虎尾
翠珠鱼花
金钱牛头方

蟹粉狮子头
龙袍西施乳

	7
月

3
日
	上午

8:30-11:00
	庄伟佳
	青芥牛扒

沙律海鲜卷

葡汁双蔬焗鸡枊

芝士牛油生猛虾
香芹明炉金丝滑鱼

	
	下午

14:00-16:30
	庄伟佳
	榄莱炒饭

盐香桂花鱼

烟肉香芋卷

海马青榄炖乳鸽

浓汤竹笙鸡肶菰


备注：凡参加名厨委厨艺研修班的学员，符合条件者可申请加入中国烹协名厨委新星俱乐部。
中国烹饪协会名厨专业委员会学习报名表

                                                                      编号：
	培训项目

	第158期中国厨艺高级技能研修班
（7月2日－7月3日）
	项目代码
	2012011

	姓名
	
	性别
	
	民族
	
	文化程度
	

	职业
（工种）
	
	专业工龄
	
	年龄
	
	职称
	

	工作单位
	
	职务
	

	通讯地址
	

	身份证号码
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	邮政编码
	
	联系电话
	
	传真
	

	个 人
专 业
经 历
	

	对本期
培训
的建议
	

	住  宿
	□可与他人合住        □包房         □不需安排

	备  注
	


说明：1、表中每一项应填写工整，准确。
2、此表复印有效，填好后，传真至中国烹协名厨委0532-66887766。
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